HERBSTGENUSSE

HOTEL
DELFINO

LUGANO

Kalte und warme Vorspeisen

Herbstliches Antipasto mit Wild-Trio,
Chutney und Alpkdase 25. -

* Randen-Facher mit Frischkdse, Rucola
und KUrbiskernen 22. -

Risotto mit Castelmagno-Kdse, gerdsteten
HaselnUssen und Merlot-Reduktion 25. -

*Gerducherter Atlantiklachs mit Beilogen
und Toast 24. —

*Spaghetti mit schwarzen Miesmuscheln
und Knoblauchtoast 26. —

Warme Vorspeisen als Hauptgericht + CHF 6.00

Hauptgerichte

»Black Angus*-Rindfleisch-Tagliata (200 g)
mit Kr&uterbutter 48. -

* Gebratene Mais gefutterte Poulet-
Supréme an Dijon-Senfsauce 38. -

* Steak vom Weide-Schwein mit cremiger
Pfifferling-Sauce 38. -

Fischspezialitat (je nach Verfugbarkeit) mit
mediterraner Sauce 40, -

Zu den Gerichten werden
die Beilagen des Tages serviert

Herbst-Favoriten (Hauptgerichte)

Wildragout (nach VerfGgbarkeit) mit
Gemuse-Gremolata und Wacholder 38. -

Rindstartare (150 g) mit classiscfh gewUrzt,
Toast und Butter 38.

Desserts

* Panna Cotta mit alpinem Geschack und
Feigenkonfitire 10. -

* Klassisches, hausgemachtes Tiramisu 10. —

Kastanien-Vermicelles mit Rahm, Meringue
und Amarena-Kirschen 10. —

SchokoladenkUchlein mit warm-weichem
Herz und Vanilleeis 10. —

* Eis oder Sorbet nach Wahl (2 Kugeln) 7.50

Vegetarisch / Vegan

*Gemuse-Ravioli an Pilz-Sauce 24. -

* Delica KUrbissuppe mit seinen Kernen
und Ol 18.-

Abendangebot (3 Gdnge) 50.-

Kreieren Sie Inr MenU aus den
Gerichten mit einem Sternchen *

FUr unsere kleinen Gaste
Penne mit Tomaten oder Bolo 12. -

Chicken-Nuggets (6 StUck)
mit Pommes frites 16. —

Herkunft des Fleisches/Fisches:
CH/IT/GR/HRV
Das servierte Brot stammt aus lokaler
Produktion.
Bitte melden Sie unseren Mitarbeitern
eventuelle Unveriraglichkeiten.
Preise in CHF, inkl. MwSt.




