
Sylvester
MENU

Delikates Steinpilz-Soufflé 

auf geschmolzenem tessiner Busciòn-Frischkäse

Prikelnder Champagner 

mit schmackhaftem piemontesischem Fassona Tartare

Deftige Teigwaren-Calamarata mit Riesengarnelen 

aus dem Mittelmeer, frische Burrata und Hummercreme

*  *  *

*  *  *

Zartes Rinds-Médaillon bei Niedertemperatur gebraten 

mit karamelisiertem Pflaumen-Jus, 

Artischokkenherz und pariser Kartoffeln

*  *  *

*  *  *
“Bavaroise Passion Fruit” mit Antillen-Rhum-Crumble

*  *  *
Traditionnelles “Zampone e Lenticchie” nachMitternacht

CHF 105.- per Persona

Musica di accompagnamento E ballo fino alle 02.00


